AUSLAU FPARADE _
SONNTAG, 12.05.24  F

Offnungszeiten: ]5:00 Uhr _ ]9:00 Uhr ©®Hamburg Messe und Congress/Romanus Fuhrmann

Buffet-Eréffnung: 15:30 Uhr DEN

Auslaviparece: 1730 130T | AFENGEBURTSTAG
Tickets: SIS AUS DER 1. REIHE ERLEBEN

Buffet inkl. Getranke

{Hausweine, Bier, Softs)

Sie mdchten den Hafengeburtstag hautnah erleben?

Dann sind Sie bei uns genau richtig.
Unsere exklusive Lage, direkt an den St. Pauli
Landungsbriicken erméglicht lhnen einen phanomenalen
Blick Gber die Elbe bis zur Elbphilharmonie.

DAS SNACK-BUFFET

Kommen Sie mit Freunden, Familie oder
Geschéftspartnern zu uns, genieBen das bunte Treiben
und lassen sich von uns verwéhnen.

©Hamburg Messe und Congress/Hartmut Zielke
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info@hafen-klub-gastronomie.de
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EINLAUFPARADE
DONNERSTAG, 09.05.24

Offnungszeiten: 14:30 Uhr - 20:00 Uhr
Buffet-Eréffnung: 15:00 Uhr
Einlaufparade:  16:00 - 17:00 Uhr

Tickets: 142,00 € p.P.

Buffet inkl. Getrainke (Hausweine, Bier, Softs)

DAS BUFFET

VORSPEISEN

JRasols” Rote-Bete-Kartoffel-Salat mit kalter Hahnechenkbrust

In Bier gebeizter Lachs mit Mohnpfannkuchen und Sauerrahm
Geraucherter Stor im Ganzen, Apfel, Meerrettich und Brunnenkresse

Schwarzbrothappen, Rauchfisch, gebeizter Lachs, Rindertartar

,Marineli darzeni” eingelegtes Fruhlingsgemise suf-sauer

Blanchierte Flusskrebsschwenze, Kartoffelrasti, Kopfsalat, Dillremoulade
Traditionelle Brotvariation, aufgeschlagene Sauerrahmbutter, Krauterfrischkase
{Schwarzbrot, Gersterbrot, Kartoffelbrot)

SUPPEN & EINTOPFE
JAuksta zupa” kalte Rote-Bete-Suppe
LZiviu zupa” Klare Fischsuppe

HAUPTGANGE
,Kapelani” KartoffelkloBe mit Fleischfullung. Zwiebel-Pilz-Stippe
,Pelmeni” in Brihe
. Spekrausi” Piroggen mit Zwiebel-Speckfillung

Roastbeef vom leftischen Weiderind, Krauterhaube, gegrillter griner Spargel, Schmorsauce

Lachsforelle pochiert, Mairtbchen, Sauerampfer. Dillbliten

BEILAGEN
,Pelekie zimi” letfische graue Erbsen und Speck
Kugelis” Traditioneller leftischer Kartoffelauflauf
,Bukstinbiezputra” Gerste-Kartoffel-Porridge
Gratinierter weiller Spargel, Gersterbrotbrasel, gebraunte Butter, kleine Kartoffeln

DESSERT
,Medulis” Honigkuchen mit brauner Buttercreme
Medus Kuka” lettische Honigtorte
,Debesmanna” himmlische Cranberry-Mousze
Rupjmaizes Kartojumz” Roggenbrot-Trifle mit Frischkaze und Beeren

FREITAG, 10.05.24

Offnungszeiten: 18:00 Uhr - 23:30 Uhr
Menibeginn: 19:00 Uhr
Feuverwerk: 21:30 Uhr

170,00 € p.P.

4 Gong Men inkl. Getranke

(Weinauswahl, Bier, Softs) sowie

Tickets:

einem Glas Champagner zum Feuerwerk

DAS MENU

AMUSE

AK| Forellenkaviar, Crame fraiche, Gerstencracker

VORSPEISE
Hausgebeizter Lachs aus dem Birkenrauch
Selleriegrun, Rhabarber, Brunnenkresse, Sauerrahm, Kartoffelrosti

ZWISCHENGANG
Auksta zupa
kalte Rote-Bete-Suppe

HAUPTGANG
Filet vom Pommerschen Rind
Wiesen-Krauter-Haube, Kartoffel-Bete-Puree, gegriller gruner Spargel,
Estragon-Jus

DESSERT-BUFFET
Medus Kuka" leffische Honigtorte
,Debesmanna” himmlische Cranberry-Mousse
Rupjmaizes Kartojums” Roagenbrot-Trifle mit Frischkase und Beeren
Saverrahm-Eis, Erdbeer-Rhabarber-Kompott
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BU NTE HAFENMEILE Lichtershow:

&

SCHLEPPERBALLETT

SAMSTAG, 11.05.24

Offnungszeiten: 13:00 Uhr - 18:00 Uhr
Buffet-Eréffnung: 13:30 Uhr
Schlepperballett: 17:00 - 17:45 Uhr

85,00 € p.P.

Buffet inkl. Getréinke (Hausweine, Bier, Softs)

Tickets:

DAS SNACK-BUFFET
KALT

,Rasols” Rote-Bete-Kartoffel-Salat mit kalter Hahnchenbrust
,Marinéli darzeni” eingelegtes Fruhlingsgemuse su-sauer
Schwarzbrothappen, Rauchfisch, gebeizter Lachs, Rindertartar
Flusskrebs-Salat, Radieschen, Kopfsalat, Dillremoulade

SUPPE
JAuksta zupa”
kalte Rote-Bete-Suppe

WARM
,Pelmeni” in Brihe
,Spekrausi’ Piroggen mit Zwiebel-Speckiullung
Lachsforelle pochiert, Mairibchen, Saverampfer. Dillbluten
Pelekie zimi“ leftische graue Erbsen und Speck
,Kugelis” fraditioneller lettischer Kartoffelauflauf
Gratinierter weifler Spargel, Gersterbrotbrasel, gebraunte Butter, kleine Kartoffeln

sUBES
Medus Kuka” leftische Honigtorte
,Debesmanna” himmlische Cranberry-Mousse

LICHTERSHOW
SAMSTAG, 11.05.24

Offnungszeiten: 18:30 Uhr - 24:00 Uhr
Buffet-Eréffnung: 19:00 Uhr
22:30 Uhr

155,00 € p.P.
Gala-Buffet inkl. Getranke

(Weinauswahl, Bier, Softs) sowie einem
Glas Champagner zur Lichlershow

Tickets:

DAS GALA-BUFFET

VORSPEISEN
JRasols” Rote-Bete-Kartoffel-Salat mit kalter Hahnchenbrust
In Bier gebeizter Lachs mit Miohnpfannkuchen und Sauerrahm
Schwarzbrothappen, gerducherter Stor, gebeizter Lachs, Rindertartar, Kaviar Imperial
,Marinéli darzeni* eingelegtes Fruhlingsgemuse suf-sauer
Blanchierte Flusskrebsschwanze, Kartoffeliosti, Kopfsalat, Dillremoulade
Traditionelle Brotvariation, aufgeschlagene Sauerrahmbutter, Krduterfrischkase
(Schwarzbrot, Gersterbrot, Kartoffelorot)

SUPPEN & EINTOPFE
,Auksta zupa” kalte Rote-Bete-Suppe
L Ziviu zupa” Klare Fischsuppe

HAUPTGANGE
Kapelani” Kartoffelklofie mit Fleischfullung, Zwiebel-Pilz-Stippe
L Pelmeni” in Brohe
,Spekrausi” Piroggen mit Zwiebel-Speckfillung
Rinderfilet vom lettischen Weiderind, Krauterhaube, gearillier griner Spargel,
Schmorsauce
Weifes Hellbutifilet gebraten, Mairibchen, Saverampfer, Dillbluten

BEILAGEN
Pelekie zimi“ leftische graue Erbsen und Speck
,Kugelis” fraditioneller lettischer Kartoffelauflauf
,Bukstinbiezputra” Gerste-Kartoffel-Porridge
Gratinierter weifier Spargel. Gersterbrotbrasel, gebraunte Butter, Kleine Kartoffeln

DESSERT
Medulis" Honigkuchen mit brauner Buttercreme
Medus Kuka" leftische Honigtorte
,Debesmanna” himmlische Cranberry-Mousse
,Rupjmaizes Kartojums” Roggenbrot-Trifle mit Frischkase und Beeren



